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Antipasti freddi

Tagliere di affettati regionali
con formaggio e burro morbido alla camomilla
Bergellerpldttli mit regionalen Spezialitditen,
Kdse und Kamillenbutter

CHF 29.00

Mascarplin di capra di Soglio
con miele di castagna e sale nero
Ziegenkdse-Mascarplin aus Soglio
mit Kastanienhonig und schwarzes Salz

CHF 19.00

Carpaccio di cervo
con porcini bregagliotti e mousse
al parmigiano
Hirsch-Carpaccio mit Bergeller Steinpilzen
und Parmesanmousse

CHF 29.00

Tartar di salmone affumicato
con riso venere, salsa guacamole,
croccante alla tapioca e maionese alla soia
Gerducherter Lachs-Tartar mit Venere-Reis
Guacamolesauce, Tapioka-Krokant
und Mayonnaise mit Sojasauce

CHF 28.00

Vellutata di zucca Okkaido con
amaretto
Kiirbis Okkaido Veloute
mit Amaretto

CHF 12.50

Insalata mista /Insalata verde
Gemischter Salat / Griiner Salat
CHF 9.50 / CHF 8.00
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Primi piatti
Ravioli di castagna ripieni
di formaggio d’alpe e cicorino
rosso con delicata salsa
al gorgonzola
Kastanien-Ravioli gefiillt
mit Alpkdse und Radicchio an

feiner Gorgonzolasauce

CHF 27.00

Gnocchi di castagne e patate alla schiuma
di burro alle erbe e speck affumicato
Kastanien-Kartoffel-Gnocchi an Krdutern-Butter-Schaum
und gerduchertem Speck

CHF 26.00

Crespelle di grano saraceno
al Bitto e spinaci
Buchweizenmehl-Crespelle gefiillt

mit Bitto und Spinat
CHF 26.00

Risotto alle rape rosse,
fonduta al Gorgonzola
stagionato
limone fermentato
e polvere di capperi
Risotto mit Rote Bete,
Gorgonzola-Fondue
fermentierte Zitronen-Sauce
und Kapernpulver

CHF 26.00

Pizzoccheri valtellinesi
Variazione Stua Granda
Veltliner Pizzoccheri
Variation Stiia Granda

CHF 27.00
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Secondi piatti

Filetto di cervo “Dolce Brusco”
con Spatzli, verdure al burro
e castagne caramellate
Hirschfilet “Dolce Brusco”
mit Rahm-Spdtzli, Butter-Gemiise
und karamellisierten Kastanien

CHF 49.00

Cordon Bleu di vitello,
patatine fritte e verdure al burro
Kalbs Cordon Bleu
mit Pommes frites und Gemiise

CHF 42.00

Filetto di Merluzzo gratinato,
puré di sedano rapa con burro nocciola
e verdure di stagione
Gratiniertes Kabeljau-Filet
Selleriepuree mit Butter
und Saisongemiise

CHF42.00

Tagliata di manzo con burro
alle erbe, verdure alla griglia
e patate novelle
Rindstagliata mit Krdutern-Butter,
grilliertem Gemiise

und pommes nouvelle

CHF 48.00

Costoletta di vitello in crosta di spugnole,
spinaci al burro e patate novelle
Kalbskotelett mit Morchelkruste,

Butterspinat und neuen Kartoffeln
CHF 48.00
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Dolci fatti in casa

Tortino tiepido al cioccolato
fondente con gelato
alla vaniglia
circa 10 minuti d’ attesa
Lauwarmer Schokoladentortli
mit Vanilleglace ca. 10 Minuten
Wartezeit

CHF 13.00

Torta di castagne « Stua
Granda » con panna montata
Kastanienkuchen “Stiia Granda”

mit Schlagrahm
CHF 11.00

Vermicelles di castagne
con gelato alla vaniglia,
meringhe e panna
Kastanien-Vermicelles
mit Vanilleglace, Meringues und Rahm

CHF 12.50

Crema Catalana alla castagna
con frutti di bosco
Kastanien-Katalanische Creme
mit frischen Waldbeeren

CHF 12.50

Gelato alla vaniglia con amaro
Bergeller
Vannille Glace mit Bergeller (Digestif)
CHF 10.50

Strudel di mele
con salsa alla vaniglia e frutti di bosco
Apfelstrudel mit Vanillesauce
und frische Waldbeeren
CHF 12.00

Deklaration, Ursprungs-Herkunft und Allergienblatt halten wir separat fiir sie bereit. Wir
winschen ihnen ein « bun apetit » .
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